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Quand il s’agit de cale,
plus est toujours mieux.

La VITRO S5 est une machine a café a grande capacité, idéale pour préparer
une vaste offre de boissons chaudes de la meilleure qualité.

Une solution autonome proposant jusqu’a 20 options de café et boissons chaudes avec avec

la possibilité d'intégrer différents modes de paiement directement dans la machine,
idéale pour des environnements sans intervention humaine et a grande volume.

Panneau de sélec-
tion facile a utiliser

Le panneau a 12 ou
20 sélections offre une
grande variété de cafés
de grande qualité, tan-
dis que la technologie
Distance Selection per-
met de sélectionner le
produit sans toucher la
machine.

Grande autonomie

Avec une trémie de café
en grain de 2 kg, quatre
trémies pour chocolat ou
dautres ingrédients so-
lubles et un bac a marc
d'une capacité  maxi-
male de 220 cafés, la
VITRO S5 permet doffrir
un service continu.
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Zone de préparation
éclairée

La zone de préparation de
produit éclairée améliore
l'expérience utilisateur et
apporte une présentation
parfaite des boissons,
tandis que [léclairage
dambiance apporte une
esthétique de premiere
qualité.
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Sortie d'eau
indépendante

Pour la préparation de
thé et d'autres infusions
délicieuses. La sortie in-
dépendante évite la con-
tamination du golt et
garantit une expérience
de boisson agréable.



Opcional

MIAS

MIA FreshMilk ou MIA
EasyMilk System

La technologie innovante de
lait MIA (micro-injection d‘air)
produit une mousse veloutée
et consistante. MIA FreshMilk
génere de la mousse chaude et
froid a partir de lait frais, tandis
que MIA EasyMilk reconstitue le
lait lyophilisé. Les deux offrent
une combinaison optimale de
température et de godt.
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Moyens de paiement intégré
dans la machine

Pour un fonctionnement
indépendant, la VITRO X5
permet lintégration en machine
d'un systeme

cashless et d'un monnayeur
avec rendu de monnaie ou d'un
validateur de monnaies MDB.
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Détecteur de gobelet et
détecteur de taille de gobelet

Détecteurs qui évitent la
distribution involontaire,
réduisant ainsi le risque
déclaboussure inutile. De

plus, le détecteur de taille

de gobelet I-Detect offre
I'avantage de présélectionner
automatiqguement le type de
boisson ou le volume approprié
selon le gobelet utilisé.
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Groupe de préparation
variable

Permet de régler l'intensité

de I'expresso et délaborer des
expressos de différentes tailles.
Sinon, vous pourrez offrir du
café filtré en proposant une
option douce et équilibrée avec
une plus forte complexité de
godt en bouche.

EXPRESSO INSTANT
Capacité
E:C%snimgﬁna;goené:urnaliére moyenne 300 tasses 300 tasses
Productivité horaire selon Expresso 108 108
DIN 18873-2 Cappuccino 100 92
Eau chaude 104 104
Trémie de café en grain 2 kg s/o
Trémies de produits solubles 4(2x4,21;2x1,81) 501x61,4x31)
Capacité interne déchets Baca marc Jusqua 220 s/0
Bac a liquides 2,51 2,51
Chaudiére et groupe de préparation
Azk V10 / 6-8 g volume fixe (S) s/o
Azk V20 /12-14 g volume fixe s/o
Azk V30 /7-14 g volume variable s/o
Chaudiere a pression (ml) 700 700

Systémes de lait
MIA FreshMilk

MIA EasyMilk
Interface utilisateur

Sélection Tactile capacitif Tactile capacitif
Nbre de sélections 12120 12
Détecteur de tasse 10 -
Détecteur de taille de tasse (I-Detect) -1 -
Moyens de paiement en especes intégre - -
Moyens de paiement cashless intégré - -
Caractéristiques techniques
Tension (V) / Fréquence (Hz) 230/50 230/50
Puissance maximale (W) Sans systeme de lait MIA 1.700 1.700
Avec systeme de lait MIA 2.300 2.300

EcoMode (S) e
Dimensions (mm) largeur / hauteur / profondeur 480 x 775 x 590 480 x 775 x 590
Poids (kg) 63 55
9 Standard ‘ En option
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